Feuilletés au jambon
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Ingrédients pour 4 personnes

1 rouleau de pâte feuilletée

3 tranches de jambon blanc
1 barquette de fromage frais à tartiner (type Philadelphia ou St Moret)
Préparation

Préchauffer le four à 180°C (thermostat 6).

Tartiner généreusement la pâte feuilletée de fromage frais.

Disposer les tranches de jambon sur la pâte feuilletée tartinée.

Rouler la pâte feuilletée de manière à former un rouleau.

Détailler ensuite le rouleau en tranches d’un centimètre d’épaisseur.

Enfourner pendant 10 minutes.

Conseils

D’autres variantes sont possibles : les feuilletés peuvent être au fromage de chèvre / jambon de pays, Boursin / saumon, etc.

